S uppen.

Tomatensuppe mit Cremne Fraiche und PBasiliKum

PBadische Spargelcremesuppe mit Mandelsahnehaube

’Vorspeisen:

In Knoblauchbutter gebratene Scampi mit Ciabatta Brot

etarisch:

OfenKartoffel mit Krauterquark,
gebratene Champignons an buntem Salat

Tagliatelle mit Tomaten-Birlauch-Ragout, geriebenem Parmesan
und gemischtem Salat
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Hauptgang

JGronauer Teller ,

zarte Medaillons in einer pikanten Pfefferrahmsauce
(mit Champignons, Paprika und Bohnen) it Br at&artoﬁ‘e[n
und gemischtem Salat

Angus Rumpsteak mit Rostzwiebeln, Kriuterbutter,
Pommes Frites und gemischterm Salat

Argentinisches Angus Filetsteak mit Krduterbutter,
OfenKkartoffel mit Kriauterquark und gemischtem Salat

Argentinisches Angus Filetsteak mit Sc. Bernaise
Pornmes Frites und gemischter Salat
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gebratenes Zanderfilet auf Tomaten-Birlauch-Ragout
mit Bandnudeln und gemischtern Salat

ok 2k 5k 5K 5K 5k 5k 5K oKk 5k K 5k Kk 5k Kk ok Kk

frischer Stangenspargel mit gemischter Schinkenbeilage,
zerlassener Butter oder Sauce Béarnaise
und Petersilienkartoffeln

frischer Stangenspargel mit einem Schnitzel Wiener Art,

Sauce Béarnaise und Petersilienkartoffeln

frischer Stangenspargel mit Schweinefiletmedaillons,
Sauce Béarnaise und Petersilienkartoffeln

frischer Stangenspargel mit argentinischem Rumpsteak,
Sauce Béarnaise und Petersilienkartoffeln
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Menue
des Monats
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Q?adiscﬁé Spargelcremesuppe
mit Mandel-Sahnehaube
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k %k
frischer Stangenspargel mit Schweinefiletmedaillons,
Petersilienkartoffeln und Sc. Béarnaise

hausgemachte
Erdbeer-Tiramisu
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Schnitzelkarte

Schweineschnitzel Hawaii, Ananasscheiben mit Kise
liberbacken, Pormmes Frites und gemischtem Salat

Schweineschnitzel Jager, in einer Champignonrahmsauce
mit Pormmes Frites und gemischtern Salat

Schweineschnitzel mit griiner Pfeffer-Rahmsauce,
PBratKartoffeln"” und gemischtern Salat

Schweineschnitzel Bergische Art, Schmorzwiebeln
mit Kise iiberbacken, BratKartoffeln und gemischtern Salat

19,00

19,00

19,00

19,00

Schweineschnitzel mit Preiselbeeren und Camembert iiberbacken

dazu Pommes Frites und gemischterm Salat

Schweineschnitzel mit frischen gebratenen Champignons,
PBratkartoffeln und gemischtem Salat

Schweineschnitzel Bauern Art mit Rostzwiebeln,
Spiegelei, BratKartoffeln'” und gemischtem Salat

Montags ist .Scﬁnitze&%g

(aufer an Feiertagen)
Alle Schnitzelgerichte 3,00 € giinstiger
Putenschnitzel 1,20 € Aufpreis

19,50

19,50

19,50
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bunter Salatteller mit gebacKenem FetaKdse,
Tomaten- Zwiebel Chutney und Baguette 14,50

bunter gemischter Salatteller mit
gebratenen Putenbruststreifen und Baguette 17,00

Herrentoast, KI. Rumpsteak mit Rostzwiebeln und Kriuterbutter
an buntem Salat 19,80

Land und Meer
gebratene Scampis und Rinderfiletstreifen auf buntem Salat
und geriebenem Parmesan

Dessert

Vanilloei
mit heifier SchoKoladensauce und Sahne
mit heifien Schattenmorellen und Sahne
mit heiffen. Himbeeren und Sahne

frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne
hausgemachte Erdbeer-Tiramisu

hausgemachtes Orangen- Parfait (Grandmanier)
mit frischen Erdbeeren
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